
FrankreichReisen mit Genuss



Der Samstag beginnt nach dem Frühstück mit 

einer kurzen Bahnreise von Dijon nach Beaune.  

Bei einem Stadtrundgang erfahren wir, was es 

mit der jährlichen Weinversteigerung und den be-

rühmten bunten Dächern auf sich hat. Der Rund-

gang endet mit einem Mittagessen in Beaune. 

Frisch gestärkt wird es Zeit für ein echtes  

Weinabenteuer. Wir starten mit Mélanie von 

My French Tour, zwei Enten und einem alten 

VW- Bus zu einer Expedition durch die Weinber-

ge der Côte de Beaune und Côte Chalonnaise

über die Burgunder Weinstraße bis nach 

Chalon-sur-Saône. Die Oldtimer geben das Tempo

vor. Wir besuchen einen Winzer und schmecken 

vor Ort, was es mit den „Climats“ und „Terroirs“  

auf sich hat und was die mittelalterlichen Mönche 

damit zu tun haben. Nach dem kleinen, lehrreichen

Abenteuer genießen wir zum Abschluss der Tour 

die leckeren Produkte in einer Vinothek in 

Chalon-sur-Saône und verbringen die letzte Nacht 

der kurzen Reise im Hotel Saint Georges***.

Am Sonntag nach dem Frühstück heißt es dann 

leider schon Au revoir, Burgund oder Sie bleiben 

einfach noch etwas und verlängern individuell 

noch ein paar Tage.

Bonjour, Burgund! Zu Gast bei Freunden.

Nach der eigenen Anreise nach Dijon mit dem

Auto oder dem Zug erfolgt die Übernachtung für

die nächsten 2 Nächte im Hotel Ibis Styles Dijon

Centre*** oder in einem gleichwertigen Hotel 

im Herzen der Stadt. Bitte die Anreise bis zum 

späten Nachmittag einplanen. Ein gemeinsames 

Abendessen zum Kennenlernen in einem typi-

schen Restaurant ist für diesen Abend geplant.

Nach dem Frühstück im Hotel treffen wir uns am 

Freitagmorgen für einen kleinen Stadtrundgang 

zur Markthalle in Dijon. Im Bauch von Dijon 

findet am Freitag der Hauptmarkttag statt. Eine 

kulinarische Führung mit Direktverkostung bei 

den regionalen Erzeugern spricht unsere 7 Sinne 

in genussvoller Weise an. Das macht Appetit 

auf ein Mittagessen in der Nähe der Markthalle. 

Nach der Stärkung geht es am Nachmittag in das 

im Mai 2022 neu eröffnete Schmuckstück der 

Stadt: Die Cité internationale de la gastronomie 

et du vin ist die neue kulinarische Attraktion 

der Stadt und bietet einen lehrreichen Einblick 

in die französische Küche und die französische 

Genusskultur. 

Nach einer kleinen Weinprobe in der Cave de la 

Cité werden wir die Gelegenheit nutzen und das 

Geheimnis des berühmten Dijonsenfs bei einem 

Senfworkshop lüften. Der Abend steht zur freien 

Verfügung. Schlendern Sie gemütlich durch die 

belebten Gassen der Studentenstadt. Erleben Sie 

die Kulinarik und die herzliche Gastfreundschaft 

im Burgund hautnah. 

 

Entdecken Sie die Region Burgund mit ihren köstlichen Weinen und Spezialitäten
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Vom 16. bis 19. April und 24. bis 27. September 2026



An der Steig 8

55271 Stadecken-Elsheim 

(49) 151 70  309  096 

info@fine-and-wine.com

www.fine-and-wine.com

Programmablauf Kurzbeschreibung – Termin: 16.04. bis 19.04.2026 und 24.09. bis 27.09.2026.

Eigene Anreise bis zum späten Nachmittag mit der Bahn oder dem Auto nach Dijon.

2 Übernachtungen im Hotel Ibis Styles*** Dijon Centre oder gleichwertig.

Gemeinsames Abendessen in einem typischen Restaurant der Stadt. (Verpflegung A)

Nach dem Frühstück Stadtrundgang mit Besuch der berühmten Markthallen inkl. kulinarischer

Führung und anschließendem Mittagessen. Nachmittags Besuch der „Cité internationale de 

la gastronomie et du vin“ inklusive einer interaktiven Führung und eines Senfworkshops. 

(Verpflegung F, L) Zeit zur freien Verfügung. Optional ein gemeinsames Abendessen.

Bahnreise von Dijon nach Beaune mit gemeinsamem Mittagessen. Abfahrt mit zwei Enten (2CV6)

und einem VW-Bus durch die Weinberge des Chalonnais nach Chalon-sur-Saône. Besuch

eines Weinguts mit Weinverkostung. (Verpflegung F, S) Übernachtung im Hotel Saint Georges***

in Chalon-sur-Saône. Zeit zur freien Verfügung. Optional ein gemeinsames Abendessen.

Sonntag nach dem Frühstück auschecken und Abreise per Bahn/Auto ab Chalon-sur-Saône 

oder individuelle Verlängerung im Burgund. (Verpflegung F)

Im Reisepreis enthalten sind 2 Übernachtungen inkl. Frühstück in Dijon und 1 Übernachtung 

inkl. Frühstück in Chalon-sur-Saône, die Fahrkarte in der 2. Klasse von Dijon nach Beaune.

Sämtliche Führungen und Verkostungen laut Programm, Fahrt durch das Chalonnais, 

Eintritt in die „Cité internationale de la gastronomie et du vin“ inkl. Weinverkostung und 

Senfworkshop. (F = Frühstück, S = Snack, L = Lunch, A = Abendessen)

Reisepreis pro Person im Doppelzimmer ab 1021,- EUR, ab 1097,- EUR im Einzelzimmer.

Gerne kümmern wir uns um die Bahnanreise zu tagesaktuellen Preisen zum Zeitpunkt der Buchung. 

Wir empfehlen den Abschluss eines umfänglichen Reiseschutzes.

Bis 4 Wochen vor Abreise  
(Mindestteilnehmerzahl 6 Personen / Maximalteilnehmerzahl 13 Personen)

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Anmelde-

schluss

Preis

Reiseveranstalter: Fein & Wein - Reisen mit Genuss. Alle rechtlichen Angaben sowie Hinweise auf Barrierefreiheit, Einreisebedingungen 
und allgemeine Geschäftsbedingungen finden Sie auf der Website www.fine-and-wine.com oder können diese jederzeit telefonisch 
anfordern. Vorbehaltlich notwendiger Änderungen im Programmablauf. Zwischenverkauf und Druckfehler vorbehalten. Es gelten die 
Reise- und Zahlungsbedingungen lt. AGB. Foto Hospices de Beaune © Alain Doire. Absagevorbehalt bei Mindestteilnehmerzahl. Wird 
die festgelegte Mindestteilnehmerzahl nicht erreicht, so kann Fein & Wein bis spätestens am 28. Tag vor Reisebeginn vom Reisevertrag 
zurücktreten. Die bei der Reise festgelegte Mindestteilnehmerzahl gilt auch für zusätzlich buchbare Ausflüge.

Erleben Sie eine Reise zu den Grand und Premier Crus und dem Bauch von Dijon.


